(e VAV TN 5 Mercator

Sve nas spaja
tradicionalna

ZLATNA DZEZVA
mljevena kafa, 387g

SENSATION 8

A\ gazirana aromatizirana
voda, razne vrste,

4 Sarajevski kiseljak,

1,51

BEGOVA
CORBA
KolMix, 60g

BOSANSKI
LOKUM

sa orahom,
Klas, 150g
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RIJEDI 06.03.-10.04.

do prodaje zaliha, a najduze do 10.04.2024. Cijen zraZzene u KM. Fotografije ne moraju u potpunosti odgovarati stvarnom izgledu proizvoda. Za moguce Stamparske
st. U skladu sa ograni¢enjem kvadrature prodajnih objekata moguca je nezastupljenost proizvoda objavijenih u ovom katalogu u svim prodajnim objektima.



Sve nas spaja 3
tradicionalna |

GROZDICE

rinfuza, 1kg -

SUHA SMOKVA
Garden Good,

HURMA
Garden Good,
200g

HURMA
svjeza,
600g
[ ——
K PLUS
kompot visnja, ;3
680g _

[=C LA BIJELD
Lo R END DOBRE
HASE nnsz

E
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RO ER ]

Sastojci: SUHA SLJIVA
bez kostice,
= 1,5l vode 200g
» 10 suhih Sljiva
» 2 kasicice §ecera 25 .._ 2 5
= 1 vanilin Secer Sljiva

*JHA - BEZ KOSTICE

» zacini po zelji (klin€i¢, suhi cimet).
Takoder, mozete dodati narezani limun, jabuku,
krusku, koru od narandze.

Priprema: P AKE
Suhe sljive dobro oprati u hladnoj vodi. -
U lonac staviti hladnu vodu, te postepeno dodavati suhe sljive
koje smo ranije oprali, kao i sve ostale sastojke (Secer, vanilin
Secer i ostale zacine). Osim suhih ljiva, ostali sastojci se mogu
dodati i kasnije. Odnosno, u lonac sa hladnom vodom staviti suhe
sljive, pustiti da prokuhaju, te onda dodati ostale sastojke.




PICOK
sir trokutici,
dimsi, classic,

BRZO & FINO

Svjeze
o ancatyys

SALAKIS
sir, razne vrste,
President, 330g

TOROTA :

DIMLJENA
PILECA
PRSA

BELRISO

desert, razne vrste,
Zott, 2009
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PADENI SIREVE
BILJNI MRS -
Zvijezda, 8509 1 DIMLJENI
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NA ODABRANE
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Napravite

icionafns
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MAXI PAKOVANJE

JOGURT

KISELA

PAVLAKA
Milkos,

__

5
Boz Konzer#o*

PASTA ZARA

tjestenina,
razne vrste, 7
s =D
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blago, POLJORAD SIREVE
1,5kg

Traynicki Si"
Travnik

KM

340K
MEGGLE
MASLAC
2x200g,
2 + daska
GRATIS,
(7 pak

KM
MARODI - FlLIZ
tjestenina, tjestenina,
odabrane vrste, 400g
400g
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. RIZA . §
TARHANA CORBA OkFUlJl_O Zrno, )
Vispak, 60g Facile, 1kg
e
na vasem stolu
KOTANYI
zacini,

razne vrste,

SUNCOKRETOVO

i ULJE

- T Zvijezda, 11 maslirg)?osjj?, alEd
500ml

suhi kvasac, 125¢g

POMACE '
OLIVE OIL

L s mie

e ]
PSENICNO -7 ) 045Kk
BRASNO
Mlin Nezic, 0 0 NA ODABRANE
tip 500, 5kg | FI 'z [ 3 ’j PAG SOLI
SVJEZI SIR
rinfuza, Meggle,
HEGER
he } .
Wy B e 4:_?
Sastojci: el

N NE v
m +500g brasna

= 1 kasika soli

c—% 3 « 4 kasike ulja | 95
NN « 260ml mlake vode KM
695K

! \
PSenicno oSl

l'"'laénn U pomijesano brasno i so dodajte ulje i dobro umijesajte
. rukom. Postepeno dodajite vodu i umijesite jako glatko

tijesto — da se pojave mjehuridi. Zatim, premazite uljem,
poklopite posudu i pustite neka tijesto odmara.

Jufku na posutom brasnu rastanjite, zatim namazite uljem
i pustite da odstoji kako bi se pita lako razvlacila. Poslije
odredenog perioda potrebno je jufku razvuéi i namazati
nadjevom.

Pitu savijate u rolne i motate po Zelji u okrugloj tepsiji.
Pecite na 220 stepeni.

L3



Donest

RECEPT

Sastojci:

= Vimar doner 200g

» 1 glavica luka, grubo naribana

» 2 kasike mljevenog korijandera

» kasika dimljene paprike (u prahu)
» salata i povrée po izboru

Priprema:

Vimar doner proprzimo na tavi sa
crvenim lukom i zadinima. Po Zelji dodati
kukuruz Secerac. Smjesom puniti gotove
somune koje su prethodno zagrijane na
tavi.

K PLUS
zelene masline,
razne vrste,
180g, 170g,

g ve

Potrazite u nasSim

BUREK
Jami, 900g

VIMAR
junedi, pileci rezani
doner, 200g

K PLUS
krastavci,
classic,

i

K PLUS
ajvar,
blagi, ljuti,

DUVEC
Ledo, 400g

TABASCO -
UMAK
crvena paprika,

GARDEN GOOD
kukuruz Secerac,
170g, 340g,

= kom

114 BELD
@] reovieR RIS

| T =MARKE

JAGODA
Ledo, 400g
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Odaberite uhusnedﬂ"ww
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TULUMBA
Kolid, 500g

KOLAC oD

VISNJE
zaliveni, MBA,
500g

KADAIF

kolac, Mersal,

HURMASICE
Mersal, 450g

Zasladite se poslije HURMA, hfﬂﬁ?i& 5%;?

SUHA SLJIVA

u cokoladi, 100g
COFFi ¢ [;[; “OIFF{E
fgfzg% Latle  Slow lath

o —u.-m Vrane® o
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SAIN LOUIS
smeda kocka, 1kg

RAHAT LOKUM
sa orahom,
Klas, 360g 95
-~ KM
220KM
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MLJEVENI KEKS
Sweet Chef, 500g
=

L5 BIJELD
LTNCEND DOBRE

LTI IMARKE

PRASAK ZA PECIVO
Sweet Chef, 5/1, pak

[£ A BIJELD
[TNCERD DOBRE

P NASEZLLTE
=g 5

VANILIN SECER
Sweet Chef, 5/1, pak

[TNCERD DOBRE

LT IMARKE
7

) 4 /
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' NA ODABRANI
~ PIP MED 900G

PETIT KEKS OBLATNE
slova, 400g Master,
200g

{1 DTS PETITKEKS PETYY
mast

KEKS PETIT Bl

COKOLADA ZA giiee : ' e ..

L
JELO | KUHANJE FREMARKE
Sweet Chef,

350g, pak

PUDING
Sweet Chef,
Vanilija 3/1,

Cokolada 3/1, SLAG PJENA
pak = Sweet Chef,

MASCARPONE

sir za tiramisu i kolace,
'Z bregov,
500g

KOM =0,3 3.KM
”~

4 _
i POV POV
KM mnxs/ [TXI3IMARKE KM
LINO LADA
krem namaz,
razne vrste,

Podravka, 350g, kom

PODRAVKA DOMACE
MARMELADE



Tutti Frutti 210g,

DBLICE
ks Banini, 500g [ 35/1

J\lob&,ee

@ punjeno éajno peciv
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COKOLADA

NA ODABRANE
LASTA PROIZVODE

NAPOLITANKE

NAPOLITANKE

razne vrste,
Jaffa, 160g

bombone,
razne vrste,



MOJ DAN

negazirana

J

pice! |
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Juicy ACE AV /““ ;

sok, = X )

FRUIsIz Sarajevska !
limun, piv:r;,l

" 1 KM
¥ ; ‘1-25“”.
JANA
aromatizirana
voda,
razne vrste,
1,51

SKY COLA
gazirani napitak,
razne vrste,
Sarajevski
kiseljak,

FRUTTI
vocni sirup,

odabrane
. vrste, 11 -

i T
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SRAJEVSKI
KISELJAK

gazirana voda, 1l

PRINCESS
gazirana
voda,

2l

MG MIVELA

gazirana voda,
1,351

SVAROM DOMU POTREBNO...

VIOLETA VIOLETA TETA VIOLETA
jumbo brisaci, troslojni, rupéic u kutiji, papirne salvete, dvoslojne,
1/1, pak troslojni, 60/1, pak 25/1, pak

CITRUSETA RUCNI MIKSER HOME
ELIT JC-25W 4 3 brzine,

snaga 25W, 4 » 2 kromirana nastavka za mijesanje,
kapacitet 1, | 3

kom ——

,,,,,,,,

NA ODABRANE
 ZENKER

NA ODABRANE
- TOGNANA

PROIZVODE



KERAMICKI ZVEKIR NA DRVENO] PODMETACIU SET ZA
SET ZA KAFU PODLOZI KUTIJI BOSANSKU
GravA_[t_,_._ ; GravArt, GravArt, - KAFU
kom kom kom | GravArt, pak

UKRASNE MINI MLIN

VRECICE ZA KAFU

STALAK odabrane GravArt,
ZA KUR'AN vrste, kom kom

GravArt, kom

KUTIJA ZA
VJERSKE

KNJIGE
GravArt, kom

RAMAZANSKA VAKTIJA
1445. god. po H. - mart/april 2024.

[av]
o

L]
=

Mubarek dani
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Pun Mjesec 08:00

i noci i drugi
podaci
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| Lejletu-Bedr
Dan pobjede na Bedru

lzlazak Sunca
(%]
-

Ikindija
Kibla-sat

® | Ak$am (zalazak

@ | Zora (Imsak,
3 | pocetak posta)
3 | Sunca, iftar)

Po kalendaru
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Po takvimu
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DZuma

| Ramazan 1445.
(Prei dom posta) 6 01 1158 1512 1918 9 28

Ulazak ui‘tikaf
Fethu-Mekke

ury
jury
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12 5 59 57 12 19 29
13 58 57 12 21 29
14 _ 5 57 13 22 30
15 | DZuma 54 56 14 23 k]

[$+]
puirsg

| | | 51 25
| Posljodrja ceturt 05:15 .40 51 25
51 25

16 _ 52 1515 1924 9 31
17 | Prva ot 05:11 _ 50 56 16 %6 32
18 48 56 17 27 3

_ | 50| 25
Dzuma
Lejletul-kadr it 0 26

19 | | 48| 55/ 17 28/ 33

| | | | [ | | Pun Mjesec 06:35
20 44 55 18 30 34

12 50 28

21| | 43 55/ 19 31 35
22 Diuma 1 54 20 32 35

W oo~ | ;W =

31
2

| Mijena 262 |2l i 40 8]
2 08 49 29

31. marta pocinje ljetno racunanje vremena

Lejletu-Bedr nastupa u aksam 26, marta
Lejletul-kadr nastupa u aksam 5. aprila
Bajram-namaz je u srijedu, 10. aprila u 6 sati i 51 minut

Vaktija se odnosi na Sarajevo.
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